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CASTEL

MONREALE

METODO CLASSICO

Tenuta Castello Monreale

CASTEL MONREALE EXTRA BRUT

Cod. 647

i1 Colore paglia acceso con sfumatura dorata-verde. Perlage fine e mol-
to persistente. Al naso si presenta molto intenso con un forte com-
plesso di aromi. Sapore deciso e convincente che conferisce al palato
una ottima persistenza e struttura. Ideale come aperitivo, con tartara
e da tutto pasto.

pe Leuchtendes Strohgelb mit goldgriinen Schimmer. Feines Perlage, fei-
nes und komplexes Aromaspiel. Im Gaumen prasentiert sich dieser
Jahrgangssekt von dichter Struktur mit prickelnden Geschmack. Ideal
als Aperitif; zu Tartar und reichhaltigem Fisch.

en Brilliant straw yellow with golden-green highlights. Delicate perlage,
fine and complex blend of aromas. The palate of this vintage prosecco
reveals a solid structure with a crisp flavour. Ideal as an aperitif; pairs
well with tartare and numerous fish dishes.

CARATTERISTICHE EIGENSCHAFTEN CHARACTERISTICS
Vitigno: Chardonnay, Traubensorte: Chardonnay, Variety: Chardonnay,
Pinot Nero Blauburgunder Pinot Noir
Zona di coltivazione: Faedo Trentino Lage Weinberge: Faedo Trentino Growing region: Faedo Trentino
Altitudine vigneto: 450m s.l.d.m Hohe Weinberg: 450m ii.d.M. Vineyard’s altitude: 450m a.s.l.
Affinamento/Maturazione:  Rifermentazione Aushau/Lagerung: Flaschengdrung, Refinement/Ripening: Natural bottle
naturale in bottiglia, 60 Monate auf re-fermentation,
affinamento per 60 Feinhefe yeast refinement
mesi su lieviti for 60 months
Alkoholgehalt: 12,5% Vol.
Contenuto alcolico: 12,5% Vol. Alcohol percentage: 12,5% Vol.
Verfiighare Flaschenformate: Flasche 0,75 Lt.
Formati disponibili: Bottiglia 0,75 Lt. 6 Fl. im Karton Avaiable bottle sizes: 0.75 | bottle
Scatole da 6 bott. 6-bottle crate
Klassifizierung: V.S.0.
Classificazione: V.S.Q. Classification: V.S.Q.
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